Bienvenue a HENRYS
La saison chaude arrive !

Et méme a cette période de I'année, vous étes au bon endroit. Ici,
une gastronomie artisanale honnéte est vécue et cultivée chaque
jour.

L'équipe de cuisine prépare les plats frais chaque jour et adore la
cuisine manuelle. Avec de nouveaux plats et des plats éprouvés,
nous souhaitons vous rapprocher de la cuisine locale de nos
employés. Qu'ils viennent d'Ukraine, de Slovénie, de Bosnie ou du
Portugal - ici et [a vous retrouverez des golts de ces pays -
réinterprétés avec nous.

Et bien sar, les végétariens et les végans y golteront avec nous.

L'équipe de service conclura votre séjour avec des boissons
sélectionnées ainsi gqu'un service attentif et professionnel !

UNE NOTE DE NOTRE PART :

Vous pouvez trouver les desserts et boissons dans notre « petit »
menu,
qui est sur ta table.

Votre équipe HENRYS

Horaires d'ouverture actuels :

Heure du déjeuner :

Bonsoir :
Du lundi au vendredi et jours fériés (les jours Du lundi au vendredi
d’ouverture)
de 11h30 a 14h00. 17h30 a 22h30
Date limite d'enregistrement en cuisine 13h30. Heure de coupure de la cuisine 20h45.
) Dimanche midi Les dimanches et jours fériés (qui tombent le jour de
uniquement pour des groupes de 25 personnes ou plus Vouverture)
kein a la carte

de 17h00 a 22h00.
Date limite d'enregistrement en cuisine 20h30.

Fermé le samedi

Si un jour férié tombe un samedi,
Nous avons fermé.
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Avant ou entre les deux -

les HENRYS - Tapas !

DATTES enveloppées das nun bacon *

JAMBON DE SANGLIER SAUVAGE *

Tranché finement avec du chutney de mangue

HENRYS LANDEI (veégétarien)

Pain Lepinje | Euf coté ensoleillé | Quark herb

AIOLI fait maison*®
POIVRONS CERISES MURS Ppaprini *

garnie de fromage a la creme copieux

SALAMI SPINATA PICCANTE d'ltalie*
L'HUILE DE CHORIZO, épicée et servie chaude*

avec des tomates | Persley| Oignons

TETES DE CHAMPIGNON *

Rempli de creme au fromage de mouton

LE STYLE DE PEPPERONI HENRY *
du four | Ail | Sel | Pepper | Huile d'olive

CHAMPIGNONS HUITRE ROIS *

frit | Ail | Onion | Persil | Tomates

CRET *

frit, avec du beurre aux herbes

Portion de Brot extra

Végéta
riens

Vegan

Végéta
riens

Végéta
riens

Vegan

Vegan

Aux tapas avec étoile « * » nous servons

Pain cuit au bois de la boulangerie Pfeifer.

5,50
8,90

6,30

4,90
6,90

5,50
7,60

6,40

5,00

8,50

8,50

1,50
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La grande salade HENRYS avec...
... des morceaux fins de BCEUF rétis 18,90

La viande est servie dans une sauce miel-balsamique |
Baguette au feu a bois de Pfeifer

.. FILET DE SAUMON FUME CHAUD FRAIS 19,50

Quark a base d'herbes maison | Baguette au feu a bois de
Pfeifer

... UN VOMISSEUR DE POULET 18,90
(sorti Club Without Bone and Skin)

Brochette de poulet | deux crevettes | Ananas grillé |

Mayonnaise au piment doux | Pink Ginger| Teriyaki |

Baguette au feu a bois de Pfeifer

.. FROMAGE DE CHEVRE TIEDE 16,80

Rouquette | Vinaigrette a I'orange | Fromage de chévre fogr‘f:a
gratiné | Pomme & Miel | Raisins | Nuts | Pain

petite salade HENRYS 6,60
grande salade HENRYS 9,60 (avec pain)

PINSA maison...
...CLASSIQUE - tel que vous le connaissez 12,80

Créme aigre | Bacon | Oignons | Fromage

.. avec FROMAGE DE CHEVRE 14,70

Créme aigre | Fromage de chévre | Noix | Apple | Chéri Végéta
riens
... avec SERRANO HAM 15,30
Créme aigre | Jambon serrano | Rouquette | Grana Padano
... avec du THON 14,90

Créme aigre | Thon | Tomates | Oignons | Rouquette |
Fromage de mouton

..VEGGIE 13,60

Créme aigre | Champignons | Légumes au four | Oignons | Vréi’gf;a
Euf | Fromage
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L'essentiel, c'est la premiére !

Fromage de mouton grillé (un peu épice) 1,80

Tomate | Peperoni | Knoblauch
Pfeifers Holzofenbaguette

LONGEBRIGGER Schinkensteak 19,80

a partir de filet de porc | avec notre sauce a la créme aux
champignons | Jambon et fromage gratiné | petite salade
HENRYS | spaetzle maison

Végéta
riens

également disponible en petite portion a partir de
250

MEDALLIONS AGNEAU rétis 21,80

LE classique a HENRYS !/

Médaillons tendres d’agneau | sur un lit de roquette marinée |
Ail | Oignons | Fromage de mouton | Tomates | Baguette au feu
a bois de Pfeifer

SCHNITZEL « Style viennois » (defilet de porc) 19,80

Knusperfritten | kleiner HENRYS-Salat

LA PLAQUE DE LA MAISON D'HENRY 23,90

Médaillons de filet de porc | champignons frais | Sauce créme
aux oignons verts | spaetzle maison | petite salade HENRYS

STEAK DE CROUPION ARGENTIN 34,50

(ENVIRON 230 G)
Du grill | En option avec une sauce maison aux herbes ou a la
créme au poivre (plus 1,00 €) | Croquettes | Légumes au four

RECOMMANDATION DE VIN : Un verre de Pinot Noir 2022 «
Philipp » du domaine Barth - parfait avec cette viande - forte et
aromatique - Iégerement refroidi chez nous.

CORDON BLEU (de filet de porc) 23,50

Jambon | Brie | Canneberges | Frites croustillantes |
petite salade HENRYS
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FRAIS, CLASSIQUE-CREATIF et DELICIEUX
BON APPETIT !

OSSOBUCO 31,00

Tranches de cuisse de veau braisées tendrement | Tomate
fraiche aromatique - sauce au vin blanc | Gremolata | Pommes
de terre triplées

DES SPAGHETTIS A LA BOLOGNAISE 17,50
DE LENTILLES Vegan

avec des flocons de levure | Oignons verts

ou en plus avec des crevettes frites 24,50
HENRYS ALTERNATIVE 4.0 vegan 18,00

Falafel a la citrouille | Nos légumes au four
Epinards frais a la créme | Brocoli

LE 3 BATIMENT D'HENRY 32,00

finement mariné | Agneau | Steak de croupion | Poulet | servi
sur une salade maison de vignegret composée de pommes de
terre, betterave, carotte, chou blanc, oignons et pois | avec
quark herb

FILET DE SAUMON FRIT 29,00

Brocoli | Tomates cerises | Pommes de terre triplées
Sauce vin-citron vert blanc

Pour cela, vous pouvez choisir :

Frites croustillantes | Croquettes | spaetzle maison 4,60
| Pommes de terre triplées | Pates

Les légumes (brocoli, épinards a la créme ou nos 500
légumes de four faits de panais, carottes, betteraves et
chou-rave) - tous des légumes véganes

Sauce | Sauce a la créme 2,00
Sauce créme aux champignons | Sauce a la créme 2,50
au poivre

Beurre aux herbes maison 1,50
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Pour les petits HENRYANS

Nous servons ces plats aux invités qui n'ont pas plus de 14 ans. Nous
espérons votre compréhension.

Petit gnome 9,80
schnitzel de poulet pané « style viennois » | Frites croustillantes
| Ketchup

PETIT VOMI DE POULET 10,50

avec spaetzle maison | RahmsdBile

PATES A7 6,50

avec de la sauce tomate maison

SPATZLE maison 6,00

avec notre délicieuse sauce a la créme ou sauce

Informations sur I'emballage des plats & emporter:

Si vous n'arrivez pas tout a fait a manger votre nourriture, nous serons ravis de vous I'emporter
sans frais supplémentaires. Cela s'applique exclusivement aux plats principaux et aux plats
comparables comme les grandes salades ou la pinsa.

Pour I'emballage des repas pour enfants, des plats du jour ou des entrées, nous facturons 0,50 €
par paquet.
Nous espérons que vous comprenez !

Enfin, plus d'informations :
La vinaigrette de nos salades HENRYS comprend du yaourt, de I'ail et de la moutarde.
La salade de chou est sans lactose.

Notre vinaigrette au vinaigre et a I'huile est liée a de la gomme xanthane et a donc un aspect
laiteux.

Vous pouvez trouver des informations sur les allergénes dans une carte supplémentaire.
Tous les prix sont en euros et incluent le prix total. TVA

Pour des informations sur les allergénes, veuillez consulter notre menu spécial - veuillez nous
contacter.

Tous nos produits sont sans glutamate,
Préparé sans arobmes artificiels et sans rehausseurs de saveur.

Toutes les sauces sont liées a la féculence de pomme de terre - pas a la farine.
Tous les poids désignent les matiéres premiéres.

Les plats et les prix peuvent changer.
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