Herzlich Willkommen im HENRYS
Die warme Jahreszeit kommt!

Und auch zu dieser Jahreszeit seid |hr bei uns genau richtig. Hier
wird ehrliche, handwerkliche Gastronomie taglich gelebt und

gepflegt.

Das Klichenteam bereitet jeden Tag die Speisen fur euch frisch zu
und liebt das handwerkliche Kochen. Auch die Vegetarier und
Veganer werden bei uns auf den Geschmack kommen.

Die Servicemannschaft rundet euren Aufenthalt mit ausgesuchten
Getranken sowie aufmerksamem und professionellem Service ab!

Die zum Jahreswechsel in Kraft getretene Absenkung der
Mehrwertsteuer zum Verzehr von Speisen vor Ort von 19 auf 7 %
werden wir versuchen, an unsere Gaste zum Teil weiterzugeben. Im
Vordergrund stehen bei allen Uberlegungen faire Léhne fur die
Mitarbeiter/innen, das Gewahrleisten der Qualitat und die
Mé&glichkeit, zu investieren und zu renovieren.

EIN HINWEIS IN EIGENER SACHE:

Die Desserts und Getranke findet ihr in unserer ,kleinen” Karte,
die bei euch auf dem Tisch ausliegt.

Euer Team vom HENRYS

Aktuelle Offnungszeiten:

Mittags: Abends:
Montag bis Freitag und Feiertage (an Offnungstagen) Montag bis Freitag
11:30 bis 14:00 Uhr 17:30 Uhr bis 22:30 Uhr
Klchenannahmeschluss 13:25 Uhr Klchenannahmeschluss 20:45 Uhr
__Sonntagmittag Sonn- und Felertage (die auf einen Offnungstag fallen)
nur far Gruppen ab 25 Personen 17:00 Uhr bis 22:00 Uhr
kein a la carte Klichenannahmeschluss 20:30 Uhr

Samstag Ruhetag

Fallt ein Feiertag auf einen Samstag,
haben wir geschlossen.
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Vorweg oder dazwischen -
die HENRYS - Tapas und SUPPEN!

KOKOS-KURBIS-SUPPCHEN e 8,50
mit Thai-Aromen | Kirbiskerndl | Kirbiskernen .
badische GRUNKERNSUPPE 8,50

mit MarkkldBchen | Gemusebrunoise

DATTELN im Speckmantel * 5,50
dinn aufgeschnittener HIRSCHSCHINKEN * 8,80
mit Mangochutney

selbstgemachte AIOLI * VN 4,90
italienische SALAMI SPINATA PICCANTE* 5,00
pikantes CHORIZO-LETCHO * 7,50
mit Tomaten | Petersilie| Zwiebeln

gefullte CHAMPIGNONKOPFE * 6,30
mit Schafskasecreme

PEPERONI nach Henrys Art * 4,90
aus dem Ofen | Knoblauch | Salz | Pfeffer | Olivendl V

GARNELEN im Tempura-Teigmantel (zwei Stiick) 7,40
mit Sweet-Chili-Mayonnaise

uberbackene DRILLINGKARTOFFELN 7,00
mit Cheddarcheese | Paprika s
KRAUTERSEITLINGE * 7,80
gebraten | Knoblauch | Zwiebel | Petersilie | Tomaten \f

Portion Brot extra 1,50

Zu den Tapas mit Stern ,,*" servieren wir

Holzofenbrot der Backerei Pfeifer.

Restaurant HENRYS | Hauptstr. 39 | 76669 Bad Schénborn | F: 07253-8452824 | kontakt@restaurant-henrys.de
Seite 2 von 6


mailto:kontakt@restaurant-henrys.de

Der gro3e HENRYS-Salat mit...
..gebratenen Edelstiicken vom RIND 18,50

das Fleisch wird in einer Honig-Balsamico-Sof3e serviert |
Pfeifers Holzofenbaguette

..frischem hei3gerduchertem LACHSFILET 19,30
hausgemachter Krauterquark | Pfeifers Holzofenbaguette
..einem HAHNCHENSPIER 18,50

(ausgeldste Keule ohne Knochen)

HahnchenspielR | zwei Gambas | gegrillte Ananas | Sweet-
Chili-Mayonnaise | Pink Ingwer| Teriyaki | Pfeifers
Holzofenbaguette

.lauwarmem ZIEGENKASE 16,80

Rucola | Orangenvinaigrette | gratinierter Ziegenkase |
Apfel & Honig | Trauben | NUsse | Brot

kleiner HENRYS-Salat 6,60
groBer HENRYS-Salat 9,60 (mit Brot)

hausgemachte PINSA...
..KLASSISCH - wie man‘s kennt 12,70

Sauerrahm | Speck | Zwiebeln | Kase

..mit ZIEGENKASE

Sauerrahm | Ziegenkase | WalnUsse | Apfel | Honig

..mit SERRANOSCHINKEN

Sauerrahm | Serranoschinken | Rucola | Grana Padano

..mit THUNFISCH 14,90

Sauerrahm | Thunfisch | Tomaten | Zwiebeln | Rucola |
Schafskase

..VEGGIE

Sauerrahm | Champignons | OfengemtUse | Zwiebeln | Ei |
Kase
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Hauptsache die Erste!
ged rillter SCHAFSKASE (a bissl scharf)

Tomate | Peperoni | Knoblauch
Pfeifers Holzofenbaguette

1,80

L5EL
VEGETARISCH

LONGEBRIGGER Schinkensteak 19,70

vom Schweinerlcken | mit unserem ChampignonrahmsoBle |
Schinken und Kase Uberbacken | kleiner HENRYS-Salat |
selbstgemachte Spatzle

auch als kleine Portion erhéltlich abzgl. 250

gebratene MEDAILLONS vom LAMM 21,70
DER Klassiker im HENRYS!

zarte Lammmedaillons | auf einem Beet von mariniertem
Rucola | Knoblauch | Zwiebeln | Schafskdse | Tomaten | Pfeifers
Holzofenbaguette

SCHNITZEL ,,Wiener Art“ (vom Schweinertcken) 19,80

Knusperfritten | kleiner HENRYS-Salat

HENRYS HAUSTELLER 23,90

Schweinefiletmedaillons | frische Champignons | Lauchzwiebeln
RahmsodBle | selbstgemachte Spatzle | kleiner HENRYS-Salat

argentinisches RUMPSTEAK (ca. 2309) 34,50

vom Grill | wahlweise mit hausgemachter Krauterbutter oder
PfefferranmsoBle (zzgl. 1,00 €) | Kroketten | Ofengemiise

WEINEMPFEHLUNG: Ein Glas 2022er Spatburgunder ,,Philiop
vom Weingut Barth - perfekt zu diesem Fleisch - krdftig und
aromatisch - bei uns leicht gekuhit.

CORDON BLEU (vom Schweinertcken) 23,30

Schinken | Brie | Preiselbeeren | Knusperfritten |
kleiner HENRYS-Salat
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UNSERE "NEULINGE" IM TEAM
FRISCH, KREATIV ODER KLASSISCH
Guten Appetit!

BOEUF BOURGIGNON 28,50

zart geschmortes Rindfleisch | kraftige Rotweinssauce | Pilze |
Karotten | Perlenzwiebeln | Kartoffelptree

FUSILLI mit LINSEN-BOLOGNESE 17,50

mit Hefeflocken | Fruhlingszwiebeln m—

oder zusatzlich mit zartem Hahnchenfleisch 21,50
HENRYS ALTERNATIVE 4.0 V 17,50
Kohlrabi-GemuUse | KUrbisfalafel | Ofengemuse A4

frische Spinatblatter

HENRYS 3-ERLEI SPIER 32,00

fein mariniert | Lamm | Rumpfsteak | Hdhnchen
Kohlrabigemuise | Wedges

GEBRATENES ZANDERFILET 28,00

Kohlrabigemuse | Kirschtomaten | Drillingkartoffeln

Dazu kénnen Sie wahlen:

Knusperfritten | Kroketten | selbstgemachte 4,60
Spaetzle | Drillingkartoffeln | Potato-Wedges |
Kartoffelplree | wechselnde Pasta

Gemuse (Kohlrabi oder Ofengemuse) - beide Gemdise 500
vegan

BratensofRe | RahmsoRe 2,00
Pilzrahmsauce | PfefferrahmsoR3e 3,00
selbstgemachte Krauterbutter 1,50
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FuUr die kleinen HENRYANER

Diese Speisen servieren wir fUr Gaste, die nicht alter als 14 Jahre sind.
Wir hoffen auf Euer Verstandnis.

kleiner WICHTEL 9,80

paniertes Hdhnchenschnitzel nach ,,Wiener Art“ |
Knusperfritten | Ketchup

kleiner HAHNCHENSPIER 10,50

mit selbstgemachten Spatzle | RahmsoBle

PASTA V’ 6,50

mit hausgemachter Tomatensauce

VEGAN

selbstgemachte SPATZLE 6,00

mit unserem leckeren RahmsoRle oder BratensofRe

Information zu Verpackungen zur Mitnahme von Speisen:

Wenn Sie |lhr Essen einmal nicht ganz schaffen, packen wir Ihnen dieses gerne ohne zusatzliche
Kosten ein. Das gilt ausschlieBlich fir Hauptgadnge und vergleichbare Speisen wie grof3e Salate
oder Pinsa.

FUr das Einpacken von Kinderessen, Tagesessen oder Vorspeisen berechnen wir pro Verpackung
0,50 €.

Wir hoffen auf Ihr Verstandnis!

Zu guter Letzt weitere Infos:
Das Salatdressing fUr unsere HENRYS-Salate beinhaltet u.a. Joghurt, Knoblauch und Senf.
Der Krautsalat ist laktosefrei.
Unser Essig-Ol-Dressing ist mit Xanthan gebunden und sieht deshalb milchig aus.
Informationen zu Allergenen erhaltet Ihr in einer Extrakarte.
Alle Preise verstehen sich in Euro und sind inkl. der ges. MwSt.
Hinweise zu den Allergenen entnehmt ihr bitte unserer Extrakarte - sprecht uns an.

Alle unsere Produkte sind ohne Glutamat,
ohne klnstliche Aromen und ohne Geschmacksverstarker zubereitet.

Alle SoBen sind mit Kartoffelstarke gebunden - nicht mit Mehl.
Alle Gewichtsangaben beziehen sich auf Rohware.

Anderungen der Gerichte und Preise vorbehalten.
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